Proeveriimenu 11:30 = 21:30 uur

Keuze vit drie kleine voorgerechten

Rosbief van hert | krokante gekonfijte eend | tomaat-timmayonaise

Rouleau van rundercarpaccio |truffeimayonaise | Parmezaanse kaas |
rucola | pijnboompitten

Licht gebonden wildsoep | paddenstoelen | gerookte eend
Tartaar van verse zalm | Noordzeekrab
Gemarineerde coquille | mousse van gerookte paling | haringkaviaar
‘Fiskesuppe’ | romige Noorse vissoep
Bladerdeeg met romige paddenstoelen| walnoot | Gruyere
Ravioli met pompoen | Old Amsterdam kaas | winterpeen

Cremesoep van witlof | pijnboompitten

Keuze uit één hoofdgerecht

Civet van haas | winters garnituur
Kalfssukade | zacht gegaard | stroganoffsaus
Zeeduvivel* |spek | spinazie
Zalmfilet* | saffraansaus
Gevulde courgette |ratatouille | krokante geitenkaas

Koolrabi | saus van peterselie, bieslook, tijm en oregano | truffelkaviaar

Dessert of kaas

Grand dessert | proeverij van diverse zoetigheden

Kaasplateau | proeverij van diverse kaasjes | vigencompote |
notenbrood

€ 39,50 p.p.

* Ondanks zorgvuldige inspectie is het mogelijk dat er nog graten in de vis resteren
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