Proeveriimenu 11:30 = 21:30 vur

Keuze uit drie kleine voorgerechten

Vitello tonnato | kalfsmuis | tonijncreme | rode ui

Rundercarpaccio | truffelmayonaise | Parmezaanse kaas |
rucola | pijnboompitten

Uiensoep | gegratineerd met kaas
Tiede zalm |lauwwarm geserveerd | mierikswortel | limoen

Crostini met gerookte vissoorten | mousse van
gerookte paling | haringkaviaar

Bisque van langoustines | Noordzee garnalen
Gyoza | Japanse versie van dumplings | gefrituurd | groenten

Creme van geitenkaas | gemarineerde groenten

Romige courgettesoep | dille | tomaat

Keuze uit één hoofdgerecht

Gekonfijte eendenbout | zuurkool | honing | fijm

Ossobuco | kalfsschenkel | gremolata, mengsel
van knoflook, peterselie en citroenrasp | orzo pasta

Zeebrasem®* | oesterzwam | roomsaus

Gebakken zalmfilet* | mosseltjes | witte wijnsaus
Tarte tatin | zZilveruitjes | tijm | paddenstoelen

Fettuccine | gegrilde groenten | knoflooksaus

Dessert of kaas

Grand dessert | proeverij van diverse zoetigheden

Kaasplateau | proeverij van diverse kaasjes | viigencompote | notenbrood

€ 39,50 p.p.

* Ondanks zorgvuldige inspectie is het mogelijk dat er nog graten in de vis resteren.

Heeft u een allergie ¢ Wij horen het graag!
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